
Hummus 

z oliwkami
Hummus with olives

31 zł
 150 gr

Karp

po żydowsku
Carp fish Jewishe style

in jelly with raisins

& almonds

36 zł
 120 / 350 gr

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

Gefilte fish - 
słodkie medaliony 
z karpia i mąki 
macowej

120/250 gr
36 zł
 120 gr

Gefilte fish - sweet 
medalions of carp fish with 
matza 36 zł


Kawior żydowski - 
siekana wątróbka

z jajkiem
Chopped chicken livers

with eggs

32 zł
 100 / 180 gr

Śledź

w śmietanie 
Chopped herring

with onions in cream

33 zł
 100 / 180 gr

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

34 zł

120/250 gr

100 / 180 gr

Śledź z sałatką

w oleju 
winogronowym    
Herring with salad

in grappe oil 36 zł


Sałatka Sara

- wegetariańska
Sarah's salad

- vegetarian

42 zł
 280 gr

Sałatka Sara

z tuńczykiem
Sarah's salad

with tuna fish

42 zł
 280 gr

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

42 zł

120/250 gr

280 gr

Sałatka Sara

z grilowanym 
kurczakiem          
Sarah's salad

with grilled chicken36 zł


Pieróg żydowski

z sosem 
czosnkowym
Jewish dumping - dough 
filled with cheese, onion

& potatoes, baked and 
served with garlic sauce

38 zł
 140 / 220 gr

Kreple smażone - 
pierożki z mięsem
Fried kreplah

- fried ravioli with beef 

31 zł
 110 gr

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

38 zł

120/250 gr

280 gr

Gęsi pipek
Goose tripes delicaty36 zł


Zupa Berdyczowska 
z wołowiną, miodem 
i cynamonem 
Berdytchow soup with 
beef,vegetables, honey & 
cinnamon

35 zł
 350 ml

Rosół z maca 
knedlem
Matzaball soup

29 zł
 350 ml

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

31 zł

120/250 gr

350 ml

Zupa rybna
Fish soup 36 zł


Zupa cebulowa

z grzankami
Clear onion soup

with croutons

27 zł
 350 ml

Zupa czosnkowa 
z grzankami
Garlic soup with croutons

28 zł
 250 ml

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

28 zł

120/250 gr

120 g / 250 ml

Barszcz czerwony 
- z krokietem
Beetroot soup

with croquette36 zł


Barszcz czerwony 
- z fasolą
Beetroot soup

with beans

28 zł
 350 ml

Barszcz czerwony 
- z uszkami
Beetroot soup

with meat ravioli

28 zł
 350 ml

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

56 zł

120/250 gr

150 / 250 g

Karp po sefardyjsku 
duszony z pieczarkami

i cebulą
Carp Sefardic way sauted 
with onion & muschrooms36 zł


Karp smażony
Carp fish, breaded and fried

55 zł
 150 g

Łosoś pieczony, 
serwowany

na sałatce ogórkowej 

z szafranem
Roasted salmon served

on cucumber salad

with saffron

75 zł
 140 / 240 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

”Kofta”- medaliony 
jagnięce  podane

na sałacie          

z sosem cumberland

120/250 gr
44 zł
 290 g

”Kofta” - medalions of  lamb 
served with lettuce

and cumberland sauce36 zł


Pieczony

udziec jagnięcy

na warzywach
Roast leg of lamb

with vegetables

79 zł
 250 g

Szaszłyk jagnięcy 
z sosem tzatziki
Skewered lamb

with tzatziki sauce

60 zł
 200 g

Filet z kurczaka

po żydowsku podany

z sosem śliwkowo

- grzybowym
Breast of chicken sauted served 
in plum & mushroom sauce

51 zł
 140 / 220 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

51 zł

120/250 gr

160 g

Faworki

z kurczaka
Chicken fillets breaded

and fried 36 zł


Frykadelki - fileciki 
drobiowe w sosie

szpinakowo - serowym
Grilled chicken fillets served

with cheese - spinach sauce

53 zł
 140 / 220 g

Indyk w sosie 
migdałowo -
rodzynkowym
Turkey fillet with almonds - 
raisins sauce

57 zł
 140 / 220 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

Stek z indyka

w sosie 
kurkowym

120/250 gr
64 zł
 140 / 220 g

Turkey steak served with 
chantarelle mushrooms 
sauce 36 zł


Szyjki z gęsi 
nadziewane 
wątróbkami
Goose necks stuffed

with chicken livers

57 zł
 300 g

Kaczka pieczona

z jabłkami

i żurawiną
Crispy roast duck

with apples & cranberries

102 zł
 1 / 2 szt

Wątróbki drobiowe 
smażone z cebulą,

migdałami

i rodzynkami
Poultry livers sauted with onions,

almonds & raisins

51 zł
 150 / 220 g

Specjał ”Ariel” - 
kompozycja polędwicy 
na szpinaku z nutą 
pikantnego sosu
Delicaty of Ariel - composition

of sirlon steak on spinach with

a hint of spicy sauce

90 zł
 150 / 350 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

92 zł

120/250 gr

170 / 250 g

Stek z polędwicy 
na plamie sosu

z zielonego pieprzu
Grilled steak served with 
green peppercon sauce36 zł


Przysmak Racheli - 
rolada wołowa

w sosie rumianym
Rachel's specjal - beef collar 
served with delicate sauce

76 zł
 180 / 280 g

Pieczeń żydowska

z sosem lutenica
Jewish roast beef

with lutenica sauce

73 zł
 140 / 240 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

50 zł

120/250 gr

400 g

Czulent
Cholent - traditional

Jewish stew 36 zł


Kugiel 
ziemniaczany

z sosem colbert
Potato pancakes

with vegetable sauce

41 zł
 350 g

Kugiel 
ziemniaczany
Latkes - potato pancakes

17 zł
 180 gr

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

41 zł

120/250 gr

160 / 220 g

Kotleciki sojowe

z warzywami
Soya medalions

with vegetables36 zł


Pierogi z mięsem
Rawioli with meat

44 zł
 320 g

Pierogi ruskie
Rawioli with cheese, 
potatoes & onion

43 zł
 320 gr

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

44 zł

120/250 gr

320 g

Pierogi

ze szpinakiem
Rawioli with spinach36 zł


Gołąbki z mięsem 
i kaszą w sosie 
pomidorowym
Cabbage leafes stuffed with 
meat, buckwheet served 
with tomato sauce

45 zł
 370 g

Gołąbki

z grzybami

w sosie grzybowym
Cabbage leafes stuffed with 
mushrooms, offered with 
creamy mushroom sauce

44 zł
 370 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

Sernik pascha

120/250 gr
27 zł
 150 g

Passover cheese

- curd cheese

with raisins & orange zest36 zł


Charoset - tarte 
jabłka z rodzynkami, 
cynamonem

i miodem pitnym
Charoset  - apple salad with 
walnuts, raisins, cinnamon

& honney wine

28 zł
 220 g

Naleśniki

z jabłkami
Crepes with applefilling

33 zł
 250 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

36 zł

120/250 gr

200 g

Kompozycja lodowa

z owocami

i bitą śmietaną            
Composition of  ice - cream with 
wipped cream & fruits36 zł


Sałatka owocowa
Seasonal fresh fruits salad

28 zł
 200 g

Szarlotka

na ciepło z sosem 
waniliowym
Hot apple cake

with vanilla sauce

27 zł
 150 g

Śledź z sałatką 
w oleju 
winogronowym
Herring with salad in grappe oil

26 zł

120/250 gr

100 g

Tort ”Ariel ” - biszkopt 
czekoladowy z masą 
kokosową i czekoladową      
Ariel cake - chocolate  sponge 
- cake, with coconut  cream36 zł


Baklała - ciastko 
bakaliowe z miodem

i czekoladą          
Carmelized fruits thinly 
covered with honey

& chocolate

23 zł
 60g


